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Votre rôle en tant que Chef Pizza : 
 
Il s’agit d’un poste de cuisinier en cuisine. Nos Chefs Pizza occupent l’un des 
rôles les plus importants de notre activité. Après tout, sans eux, il n’y aurait 
pas de pizzas à vendre ! En tant que Pizza Chef, vous serez chargé de 
préparer des pizzas de qualité rapidement, tout en veillant à une cuisson 
parfaite. 
 
 
Vos principales missions en tant que Pizza Chef seront : 
 

• Préparer les pizzas rapidement et efficacement 
• Garantir en permanence le respect des règles d’hygiène, de santé et de 

sécurité 
• Respecter avec précision et constance les grammages et portions définis 
• Décharger et organiser le matériel ainsi que les livraisons alimentaires 
• Effectuer la rotation des stocks afin de garantir que tous les produits soient 

dans leur date de consommation, tout en maintenant de bonnes conditions 
de stockage 

• Préparer et présenter l’ensemble des produits selon les standards de la 
marque, afin d’assurer la satisfaction des clients à chaque repas 

• Veiller à ce que la cuisine soit maintenue aux plus hauts standards de 
propreté et d’entretien 

• Adopter un état d’esprit « le travail d’équipe mène au succès » 
• Effectuer d’autres tâches si nécessaire, y compris les nettoyages en 

profondeur ainsi que le lavage des torchons et tabliers de cuisine 
Au début de votre contrat, vous devrez suivre plusieurs modules de 
formation en ligne qui vous prépareront au mieux au poste et vous 
permettront d’obtenir un certificat reconnu dans chaque domaine, 
notamment en Hygiène Alimentaire et Santé & Sécurité. Vous bénéficierez 
également d’une intégration claire au poste ainsi que d’une formation sur le 
terrain dispensée par des personnes expérimentées et passionnées, qui 
vous aideront à donner le meilleur de vous-même. 
  
Profil recherché : 
 

• Minimum 1 an d’expérience dans un environnement de cuisine dynamique 
• Une attitude engagée et passionnée au travail, avec l’envie constante de 

progresser et une bonne réceptivité aux retours 



 
 

• Une attitude volontaire et travailleuse, associée à une approche calme et 
efficace de vos missions 

• Des standards de travail élevés et constants : sens du détail, organisation, 
fiabilité et esprit d’équipe 

• De l’initiative pour gagner en efficacité, rester actif durant les heures de 
travail et assumer davantage de responsabilités 
  
Ce que nous vous offrons en retour : 
 

• Taux horaire attractif selon expérience 
• 28 jours de congés payés 
• Réductions sur la restauration et les achats 
• Une ambiance conviviale au sein d’une équipe bienveillante 
• Formation et développement, formations réglementaires, modules e-

learning dédiés 
• Uniforme fourni 

 
 
 
Your application: 
 
Envoyez votre CV, de préférence en anglais, à l'adresse suivante : 
careers.france@wellsandco.com 

 
 
 
 
 


